TERRIUS

FICHA TECNICA

PRODUTO: TOMATE DESIDRATADO

Cadigo: FT.6
Edigdo: 92
Data: 01/04/2021

NOME DO PRODUTO: Tomate desidratado

VARIEDADE

Tomate chucha

FORMA DO PRODUTO

Metades de tomate

QUALIDADE Primeira
CARACTERISTICAS Cor: vermelho escuro
LOTE Correspondente a data de fabrico (dd/mm/aa)

CODIGO PAUTAL (NC)

07129030

CODIGO TARIC

07129030 00

CODIGO EAN-13

Embalagem 60g

Embalagem 500g

5600751904173

5600751904180

DATA DA DURABILIDADE

3 anos apos a data de fabrico

MINIMA
CONSERVACAO Conser\{ar em lugar fresco e seco (espeaaINatengao a ten.wpera_tura, muito
importante enquanto recomendagao ao consumidor final)
CAPACIDADE LOGISTICA
~ P
APRESENTACAO | >0 60g 500g 1kg
liquido
Frasco PET e Peso
i 1 2 124
caixa bruto 00g 620g Og
UNIDADES POR CAIXA 12 2 1
CODIGO ITF-14 15600751904170 15600751904187
PESO LiQUIDO POR
CAIXA 720g 1000g 1000g
PESO BRUTO POR
CAIXA 1465g 1240g 1240g
DIMENSQES DA CAIXA 30x23x13,5 30x23x13,5 36,5x26,5x13
emcm (c/I/h)
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FICHA TECNICA Cédigo: FT.6
Edigdo: 92

PRODUTO: TOMATE DESIDRATADO Data: 01/04/2021

TERRIUS

FABRICO/ TRANSFORMACAO:

Limpeza e preparagao

Corte em metades

Colocagdo em bandejas

Secagem durante 12-14 horas a 40-452C
Embalamento (temporario) para protecdo do produto
Armazenamento a -22°C

Embalamento final

Etiquetagem

© ® N o v kA W NP

Armazenamento em local fresco e seco

INFORMACOES DO ROTULO: nome do produto, qualidade, peso liquido, ingredientes, modo de
preparacdo, lote, “consumir de preferéncia antes do fim de:” (informagdo que se encontra na tampa da
seguinte forma, respetivamente: dd/mm/aa e mm/aaaa), condi¢des de conservacdo, local de producio,

dados do distribuidor, valores nutricionais por 100g, “receitas em www.terrius.pt” e cddigo de barras.

MODO DE UTILIZACAO: hidratar o produto em agua durante 2 a 4 horas; uma vez hidratado deixar
escorrer e colocar num recipiente com azeite e ervas aromaticas; apds esta preparagdo armazenar em
refrigeracdo. Pode também ser confecionado apds hidratagdo, em pratos de massa, carne, peixe, legumes,

saladas, guisados, pizzas, sopas, tartes e patés.

REQUISITOS LEGAIS APLICAVEIS: Reg. (CE) ne 420/2011; Reg. (CE) 629/2008; Reg. (CE) n2 1441/2007;
Reg. (CE) n2 852/2004; DL n? 560/1999 (e respetivas alteracdes); Reg. (CE) n2 372/2007; Reg. (CE)
1895/2005; Reg. (CE) 1935/2004
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FICHA TECNICA
PRODUTO: TOMATE DESIDRATADO

TERRIUS

Cadigo: FT.6
Edigdo: 92
Data: 01/04/2021

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS: Reg. (CE) 167/2007

por 100g de produto:
Valor energético 801 KJ 189 Kcal
Lipidos Totais 1,7¢g
dos quais Ac Gordos Saturados <0,02g
Hidratos de carbono 36,2¢g
dos quais Agucares 195¢
Proteinas 7,28
Sodio Sal 8,74 g 21,85¢
Humidade 27,4¢g
Cinzas 27,58
Glaten Ndo detetado

INFORMAGAO ADICIONAL:

Através de parcerias com produtores locais a TerriuS comercializa varios produtos que tém por base o

tomate seco/desidratado da variedade chucha. O processo de secagem tem 2 origens diferentes, parte é

seca ao sol e a restante por processo semi-industrial. A utilizacdo do tomate seco torna-se na forma mais

vantajosa de comercializar e consumir em qualquer época do ano um tomate que foi colhido no momento

ideal de maturacao e conservou todas as suas caracteristicas organoléticas até chegar a sua casa.

DISTRIBUIDO POR:

TERRIUS FOOD & TOURISM, LDA

Edificio Moinho da Cova - Centro de Lazer da Portagem.
7330-328 Sao Salvador da Aramenha - Marvao

Alentejo - Portugal

NIF: 513953450

Telefone: 966908963

geral@terrius.pt

www.terrius.pt
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TERRIUS

FICHA TECNICA

PRODUTO: TOMATE DESIDRATADO

Cadigo: FT.6
Edigdo: 92
Data: 01/04/2021

ROTULO DO PRODUTO:

Dried Tomato

Tomate Desidratado

. Produzido na UE
2 Tomate Desidratado o
£ Peso Liquido (aprox): 60g Canservar em local fresco & seco
= - 30 diss apos aberto.
& Ingredientes:
® 24 Tomate seco (88%), sal
:‘ S Modo de utilizagdo: hidratar o produto em dgua
= & durante 2 3 4 horas; uma vez hidr;
== deixar escomer e usar em pratos de massa,
E 5 cams, peixe, legumes, saladas,
3 g guissdos,pizzas sopas s 5 por 100g de produta
c t b
8= e Lpes i piente lor 301K 138kal
‘: 8 COM azeite & ervas sromaticas. Lipides| 1.7 @
g dos quais ssturados | <002 g
%, 2 Distribuido por: i
2 £ TERRIUS FOOD AND TOURISM, LDA  Hidratos de carbona | 38,3
2 Eeifico Monno da Cova Poray dos quais aglearss| 185
- . o TH0.120 % Salvador da Aramenha Sroteis 12
“’DE':“.’"‘- . £ Marvo- Alentejo - Partugal roteinas| 7.29
e 2 geral@terrius pt Sécio/Sal| 8,74 912185 4

TERRIUS
Tomate Desidratado

Dried Tomato

Receitas em:
www tarrius pt
Recipes at:
WWW_IBITIUS BT

Zef

Lote Lot 080918 | Consumir de preferéncia

antes do fim de: best before end 09/2022

Tomate Desidratado

Dried Tomato

Peso Liquide (aprox): 500g

NET weight (aprox): 500g

Ingredientes: Tomste Desidratado (89%), sal.
Ingredients: Dried Tomato (99%), =alt.

Produzido na UE/ Msde in £L
Conservar emlocal fresco e seco0
‘Stare in @ coal dry place

Apropriado para todo o tipo de saladas e para enriquecer guisados.
Modo de utilizagdo: Hidratar o produto durants 2 = 4 horas, apds hidratagdo escorrer,
& pode colocar em azeite & ervas aromaticas (apds preparacdo, conservar no frio.)

Suitsble for sil types of 2sisdz and to enrich stews

Instructions of uze: hydrate the product for 2 to 4 hours in water
After hydration, drain

and you can put it in ciive oil and herbs

003 do produia
r 1005 cf Groduct

Energy| BOTK 180Keal

infomacis nuriconal
)

(after preparafion, keep it in the cold.) Ligides
S—

Distribuide por: Distributed by: e st
TERRIUS FOOD AND TOURISM, LDA g R ?SEE
Edificio Moinho da Cova-Fortagem umicnngae| O
T320-228 5. Salvador da Aramenha 23
Marvio - Alentejo - Portugal —

¢ y sommaat] 8740/ 21,859

geral@terrius.pt

TERRIUS

Tomate
Zecavatsce

TERRIUS

Tomate
desdratodo
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