FICHA TECNICA

Codigo: FT.28
Edigdo: 92

PRODUTO: MISTURA DE COGUMELOS SILVESTRES Data:

TERRIUS 18/05/2021
NOME DO PRODUTO: Mistura de Cogumelos Silvestres
VARIEDADE Lactarius deliciosus; Volvariella volvacea; Cantharellus Cibarius
FORMA DO PRODUTO Heterogénea
QUALIDADES Extra
CARACTERISTICAS Cogumelos inteiros e em pedacos conservados em agua e sal
COMPOSICAO Cogumelos (Lactarius Deliciosus, Volvariella volvacea; Cantharellus

Cibarius) 4gua e sal

LOTE Correspondente a data de fabrico (dd/mm/aa)
CODIGO PAUTAL (NC) 2003 90 90
CODIGO TARIC 20039090 00
CODIGO EAN-13 5600751904425
DATA DE DURABILIDADE 5 anos apds a data de fabrico
MiNIMA P
CONSERVAGCAO Conservar em lugar fresco e seco

CAPACIDADE LOGISTICA

em cm (c/l/h)

Peso liquido 390g

A;rzgcssl;lzl-\\fﬁg Peso escorrido 200g

Peso bruto 605g

UNIDADES POR CAIXA 12
CODIGO ITF-14 15600751904422

PESO LiQUIDO POR CAIXA 4680g

PESO BRUTO POR CAIXA 7525¢g
DIMENSOES DA CAIXA 30x23x13,5
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Codigo: FT.28
FICHA TECNICA Edicso: 92

PRODUTO: MISTURA DE COGUMELOS SILVESTRES Data:
18/05/2021

TERRIUS

FABRICO/ TRANSFORMACAO
Mistura dos ingredientes e temperos
Tempo de confegdo

Embalamento

1.

2

3

4, Pasteurizacao
5 Arrefecimento

6 Rotulagem

7 Armazenamento em local fresco e seco

INFORMACOES DO ROTULO: nome do produto, qualidade, peso liquido e escorrido, ingredientes, modo
de utilizacdo, lote, “consumir de preferéncia antes do fim de:” (informacdo que se encontra na embalagem
da seguinte forma, respetivamente: dd/mm/aa e mm/aaaa), condi¢bes de conservacdo, local de producéo,

dados do distribuidor, valores nutricionais por 100g, “receitas em www.terrius.pt” e cédigo de barras.

MODO DE UTILIZACAO: Pode ser utilizado em qualquer prato de carne, peixe, massas, arroz, legumes,
ovos mexidos ou omeletes, e todo o tipo de saladas. E também aconselhado para preparar recheios de
empadas ou tartes. Sugerimos que passe os cogumelos por azeite ou que faca um refugado, antes de

confecionar, para tornar o seu cozinhado ainda mais agradavel.

REQUISITOS LEGAIS APLICAVEIS: Reg. (CE) ne 420/2011; Reg. (CE) 629/2008; Reg. (CE) n? 1441/2007;
Reg. (CE) n2 852/2004; DL n2 560/1999 (e respetivas alteracbes); DL n2 378/2007; Reg. (CE) n? 372/2007;
Reg. (CE) 1895/2005; Reg. (CE) 1935/2004.
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) Cédigo: FT.28
FICHA TECNICA Edigdo: 92
PRODUTO: MISTURA DE COGUMELOS SILVESTRES Data:
TERRIUS 18/05/2021
CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS: DL n2 167/2004
por 100g de produto:
Valor energético 86KJ 21Kcal
Lipidos Totais 0,8g
dos quais Ac Gordos Saturados <0,2g
Hidratos de carbono 0,5g
dos quais Aglcares 0,5¢g
Proteinas <15¢g
Sédio Sal 0,012¢ 0,10¢g
Humidade 97¢g
Cinzas <10¢g
Glaten Ndo detetado
DISTRIBUIDO POR:
TERRIUS FOOD & TOURISM, LDA
Edificio Moinho da Cova - Centro de Lazer da Portagem.
7330-328 S3o Salvador da Aramenha - Marvao
Alentejo - Portugal
NIF: 513953450
Telefone: 966908963
geral@terrius.pt
www.terrius.pt
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Codigo: FT.28
FICHA TECNICA Edicio: 92

PRODUTO: MISTURA DE COGUMELOS SILVESTRES Data:

18/05/2021
TERRIUS
ROTULO DO PRODUTO:
Mix de Cogumelos Silvestres Produzido na UE/ Made in EL/
(EEaringe| Wild Mushroom Mix Conservar em local fresco e seco.
mJ @ f Peso Liquido (aprox): 390g Store in & cool dry place
| vEnne by NET weight (aprox): 390g

Peso escorrido (aprox): 2009

Drained weight {aprox): 200g

Ingredientes: Cogumelos (Lactarius deliciosus; Volvariella Volvacea;

Cantharellus Cibarius), dgua e sal. Embalado em fresco.

Sem Corantes nem Censervantes. Produto esterilizade apas embalamento.
Ingredients: Mushrooms (Lactanius deliciosus; Volvariella Volvaces;

Cantharelius Cibanus), water and salt. Freshly packed.

No dyes or preservatives. Stenlized product affer packaging.

Pode ser utilizado em qualquer prato de carne, peixe, massas, arroz, legumes,
ovos mexidos ou omeletes, e todo o fipo de saladas. E também aconselhado para

.

Lote e consumir de preferéncia antes

do fim de: ver tampa
batch and best before end: see cover

preparar rech de emp ou tartes. il gue passe os cogumelos por
azeite ou que faga um refugado, antes de confecionar, para tomar o seu cozinhado
ainda mais agradavel. Infor 'o_r;.ﬁcmr | por ‘1%%; clar pmgmcr
E R R I U It can be used in any dish of meat, fish, pasta, w
rice, vegetabies, scrambled eggs or omelets, T1RIAT Keal
- and salads. If can also be used for pie fillings. Lipidos
We suggest that you pass the mushrooms _Far|1bg
Mix de Co gum elos g o ol o cockng o mere. s et <ok
your cooking even more enjoyabie. Hidr=tos de carbono,
= Distribuido por: Distributed by: dos qug?s?wrﬁzf ﬁjgg
’ Ves r eS Receitas em: L0 TERRIUS FOOD AND TOURISM, LDA of which sugars
terrius. Edificio Moinho da Cova-Portagem Proteinas
Wild Mushroom Mix ecpesst 7330523 . Saadorda Aarcaha e <10
www. terrius.pt Marvio - Alentejo - Portugal - So:n.'s_al 0,092 570,08
geral@terrius.pt Sodum/Satt |77 4 7708
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